> PLUS VZ2

DIE NEUEN PLUS V2 MASCHINEN SIND DER
STAND DER TECHNIK BEI HOCHWERTIGEN
HAUSHALTS-ESPRESSOMASCHINEN.

DIE V2 MASCHINEN WERDEN MIT JE

EINEM MANOMETER FUR PUMPEN- UND
KESSELDRUCK GELIEFERT. HIERDURCH
KANN DER BARISTA DIE KAFFEE-
EXTRAKTION BESSER KONTROLLIEREN.
DER ROCKET ESPRESS0O KESSEL HAT ZWEI
SCHWERE, BLEIFREIE MESSINGFLANSCHE
UND EINE AUSSEN-ISOLIERUNG DES
KESSELS FUR ERHOHTE THERMISCHE
STABILITAT UND ENERGIEEINSPARUNG.

DER GEWERBLICHE PRESSOSTAT STEHT
FUR ESPRESSO-ZUBEREITUNG OHNE
KOMPROMISSE.

®
DIE MASCHINE KANN SOWOHL IM GIOTTO, ROCKE I

WIE AUCH CELLINI-DESIGN GELIEFERT
WERDEN.

ESPRESSO MILANDO



> PLUS V2

GIOTTO AND CELLINI TECHNICAL INFORMATION

Gehduse

Chromnickelstahl 18/10

Brihgruppe

Gewerbliche Briihgruppe. Gewicht 4.05 Kg.

Vorbriihung

Zwei Vorbriihsysteme. Progressiv arbeitender
federbewehrter Infusionszylinder, sowie statische
Vorbriihkammer. Hieraus resultieren eine gute
Kaffeeextraktion mit besonderem Aroma, optimalem
Geschmack und feiner “Crema”.

Thermosyphon System

GroBzligig ausgelegt fiir eine optimale Extraktion. 20%
mehr Volumen als bei einigen vergleichbaren Maschinen

Kessel

Boiler aus bestem Kupfer (99,9 %) mit zwei bleifreien
Messing-Endflanschen. Diese Endflansche, zusammen
mit der AuBenisolierung des Kessels, erhéhen die Thermik
um bis zu 50% im Vergleich zu anderen Kesselsystemen.
Kesselinhalt: 1,8 L.

Druckwéchter

Gewerblicher Pressostat. Schaltdifferenzial 0,085°C. Fiir
einige Markten nur auf Wunsch.

Manometer

Jeweils ein Manometer fuir Pumpen- und Kesseldruck.

Dampfrohr

Aus Chromnickelstahl 18/10. Rocket Cool-Touch
Technologie. Nur der Auslaufstutzen wird heiB. Milch backt
nicht an und kann also leichter entfernt werden. Bessere
Dampf- Qualitat, da die Energie nicht um das Dampfrohr
abgegeben wird sondern gezielt an den Endstutzen.
Dieser ist optimiert, um problemlos besonders feinen
Milchschaum zu erzeugen.

Elektronische Steuerung

Kessel- und Wassertankfiillstand werden tiber
Mikroprozessor gesteuert. Niedrigwasserstandsanzeige.

Heizung

Optimales Verhéltnis Kesselinhalt / Thermosyphon System.
Dadurch schnelle Aufheizzeiten. 1.200 W Heizk6rper

aus Spezialmaterial (5 mal langere Lebensdauer als bei
anderen Heizungen).

Sicherheitsventil

Gewerbliches Sicherheitsventil.

Wasserversorgung

Aus dem 2.9 Liter Frischwasser-Behélter.

Baumasse (Bx T x H)

Rocket Giotto Plus V2: 33 cm x 42.5 cm x 38 cm
Rocket Cellini Plus V2: 30 cm x 42.5 cm x 38 cm

Gewicht

23 kg

Zubehor

Gewerbliche Ein- und Zweitassen Siebtrager mit

Sieben. Ein Blindsieb. Anpresser aus Metall. Microfiber-
Reinigungstuch. Reinigungsbiirste. Komplette Anleitungen
auf CD und Handbuch.
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